
「山田生せんべい」は、三陸沿岸の山田町で江戸時代からの保存食を由来として伝わる伝統菓子です。

焼く工程がない「生せんべい」は、一枚一枚手作業で作られており、色や食感など一般的な「せんべい」

とは異なります。製造日から 3～4 日までは、そのままでお召し上がりいただくと、噛めば噛むほど  

半生の素朴な甘さとゴマの風味をお楽しみいただけます。また、それ以降はオーブントースターで焼い

たり、油であげていただくと、違ったおいしさを味わうことができます。 

一度食べたらクセになる「山田生せんべい」、お花見のお供にもどうぞ。 

販売価格（H26.1.31 現在） ５枚入 ３６０円 

販売形態 店舗での提供・販売、お土産・持ち帰り可、通販あり 

販売時期 通年 

お問合せ先 菓子工房 川最（かしこうぼう かわさい） 

お問合せ先所在地 岩手県下閉伊郡山田町長崎 1 丁目 9－2（仮設店舗） （〒028-1351）

札所から店舗までの距離 ５ｋｍ（車で８分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ９：００～１６：００・月曜日 

お問合せ先電話番号 0193-82-2173 

関連ホームページＵＲＬ http://senbei.kawasai.net/ 
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[番外編] 九番・船越家族旅行村 

おせんべいの常識を超えた不思議食感！ 

岩手県山田町のソウルフード「山田せんべい」をご賞味あれ。 
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