
「亀ヶ森牧野の一本桜」への道中にある「宮古市民の台所・宮古魚菜市場」の中で販売されている 

「三陸福幸漬」。地元宮古の老舗酒造店の酒粕を使った「粕漬け」、宮古の職人がしっかりと漬け込んだ

「味醂漬け」は、サーモンランド宮古の鮭をはじめとしたサンマ、するめ、タラといった地元に馴染み

深い魚を「復興の願い」をこめて、自然豊かな三陸の海水から作られた宮古の塩で丁寧に漬け込んだ 

逸品です。おすすめのセット商品ほか単品でも購入可能です。人情あふれた交流市場「宮古魚菜市場」

を覗いてみませんか？ 

販売価格（H26.1.31 現在） 三陸福幸漬セット（５種類入り）２,５００円 

販売形態 店舗での提供・販売、お土産・お持ち帰り可、通販あり 

販売時期 通年 

店舗・事業者名 株式会社 山英（かぶしきがいしゃ やまひで） 

店舗所在地 岩手県宮古市五月町 1－1（宮古魚菜市場内） （〒027-0072）  

札所から店舗までの距離 ２５ｋｍ（車で１時間） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ６：３０～１７：３０・毎週水曜日 

店舗電話番号 本社 0193-62-2670 

店舗ホームページＵＲＬ http://www.yamahide.jp/ 
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六十五番・亀ヶ森牧野の一本桜 

宮古の桜を堪能した後のお土産に！ 

ちょっと贅沢な「お魚切り身」セットです。 

1




