
柳津町の名物として名高い「あわまんじゅう」は、今から２００年ほど前、円蔵寺が火災に遭った際

に二度と災難に「アワ」ぬようにと、あわと餅米を使ったまんじゅうを考案し作られたのが始まりです。

この商品は、平成２５年ＮＨＫ大河ドラマ「八重の桜」放映を記念に作られたものであり、生地に桜の

エキスを入れ、また、あんこに桜の葉を刻んで入れ、全体的にピンク色に仕上げたものとなっています。 

販売価格（H26.1.31 現在） １個 １０５円（税込） 

販売形態 店舗での販売、お土産・お持ち帰り可、通販あり 

販売時期 毎年１月から５月までの限定商品 

店舗・事業者名 有限会社 小池菓子舗（ゆうげんがいしゃ こいけかしほ） 

店舗所在地 福島県河沼郡柳津町大字柳津字岩坂町甲 206 （〒969-7201）  

札所から店舗までの距離 ３００ｍ（徒歩で３分） 

駐車場 あり 

店舗営業時間・定休日 ８：００～２０：００・年中無休 

店舗電話番号 0241-42-2554 

店舗ホームページＵＲＬ http://koike-manjyu.com/ 

桜
さくら

あわまんじゅう 
十五番・福満虚空蔵菩薩円蔵寺 

様々な困難に“あわ”ないようにと願いを込め、 

春色満開のさくら色のまんじゅうです。 
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